
Sunday Paella
Starters - tapas to share

Entrantes - tapas para compartir
Creamy potato and tuna salad | Ensaladilla rusa 

Prawns in garlic & chilli oil | Gambas al pil pil
Roasted pepper and onion salad | Ensalada de pimiento asado y cebolla

Iberian ham and cheese with tomato bread | Jamón ibérico y 
queso con pan con tomate

Please, note that our dishes may contain elements or trace elements of certain ingredients that under 
Spanish law we are obligated to identify as possible allergens. For more detailed information about allergens on the menu, 

our knowledgeable server will be pleased to assist you.

Por favor, tenga en cuenta que nuestros platos pueden contener ingredientes que la ley española nos obliga a identificar 
como alérgenos. Para obtener una información más detallada sobre los alérgenos que el   menú pueda contener, 

nuestro encargado estará encantado de ayudarle.

Paellas from the patio - served by our chefs
Las paellas del patio - servidas por nuestros chefs

Shell-free seafood paella (Monkfish, prawns, squid, mussels)

Paella ciega

Arroz Sierra de Ronda 
(Free-range chicken, rustic butifarra sausage, Ronda black pudding, wild mushrooms)

Arroz de la sierra de Ronda

Dessert | Postre
Churros with chocolate sauce and vanilla ice cream
Churros con salsa de chocolate y helado de vainilla

Plates of melon and watermelon
Platos de melón y sandía


