
Our Chef’s Signature Dishes

Choice of sauce: Bearnaise   or Chimichurri 

*Choice of one garnish
:  

French fries, rice, roasted baby potatoes, tossed salad
 

or olive oil sautéed vegetables.

Salads
Classic Caesar Salad          18 
Grilled chicken, cos lettuce, parmesan shavings, bacon powder, croutons and Caesar dressing.

La Cala Salad  18 
Watermelon, feta cheese, cucumber, cherry tomatoes, rocket and spicy lime dressing. 

 

Thai beef salad         21 
Stir fried marinated beef filet, cucumber, carrots, cherry tomato, green beans
peanut and thai dressing.

Burrata Salad           19 
With pistachio pesto, avocado, tomato and rocket.

Halloumi Salad          19 
Avocado, cucumber, cherry tomato, bitter lettuce with zumac vinagrette.  

 

To Share

Irish Angus Beef Pastrami Sandwich            22Gruyère cheese, watercress, cos leaves and our signature sauce.

Grilled Irish Angus Beef Sirloin*              29250g. of premium Angus Irish beef cooked to your taste.

Linguini Marinera              21Scallops, shrimps, mussels and marinera sauce.

Misoyaki Baked Salmon              24 
Marinated Salmon, jazmin rice and green vegetables.

Delicatessen Platter for 2 to 4 people                    25
A selection of local charcuterie and cheeses served with pickles, 
seasonal fruits, chilli pepper & ginger chutney, olives and bread chips.

“La Tabla” Clubhouse for 6 to 8 people                   115
A selection of “bravas” potatoes, Pil Pil shrimp, chicken wings, bruschetta, 
charcuterie and cheese. 

La Cala Salad              18 
Watermelon, feta cheese, cucumber, cherry tomatoes, arugula and  
spicy lime dressing.

“Bravas” Potatoes           12 
With a spicy tomato sauce and alioli.

Crispy Chicken Wings         15
Korean BBQ sauce and crunchy topping.

“Gambas al Pil-Pil”          18
Fresh prawns sautéed with garlic, white wine, olive oil and cayenne pepper.



Pizzas

Margherita                       15
Tomato, mozzarella and oregano.

Piza Bianca                       19
Cream, truffle paste, baby spinach, parmesan cheese and fresh portobello mushrooms.

Diavola                       17
Tomato, mozzarella, pepperoni, mixed peppers, onion, chilli and oregano.

Mediterranean          17
Tomato, mozzarella, prawns, cherry tomato, rocket leaves and oregano.

Preziosa                       15
Tomato, mozzarella, serrano ham, rocket leaves, parmesan and oregano.

Quattro Stagioni                      15
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives and oregano.

Caprese                       16
Tomato, stracciatella, capers, kalamata olive, cherry tomato and fresh basil.
 

*All pizzas can be ordered Gluten-free.

Pasta
Pappardelle Alfredo        18 
Fresh pasta with a creamy mushroom and parmesan sauce.

Add chicken +€3

Linguini Marinera                     21 
Marinera sauce with scallops, shrimps and mussels.

Tagliatelle Primavera                     17
Fresh pasta sautéed with spinach, fresh basil leaves, sun dried tomatoes, 
cherry tomatoes and parmesan.
 
Add chicken +€3  
Add prawns +€3  

*All pasta can be ordered Gluten-free +€2.

Kids Menu

Pizza Margherita or Triple Toastie or Grilled Chicken Breast and Fries  

Two Scoops of Deliciously Smooth Ice-Cream

Price: €16 (includes one soft drink)

+€3



ESPAÑOL

Sandwiches

Add serrano ham  +€3 

 *Choose between French fries or tossed salad to complete your burger or sandwich.

From the Grill

   

*Extra garnish: French fries, rice, roasted baby potatoes, tossed salad or olive  
oil sautéed vegetables. +€3

La Cala Club Sandwich           18
Toasted Bread, roasted chicken breast, bacon, cheese, Iceberg lettuce, tomato, and mayonnaise.

The Clubhouse Burger (180g)         19 
Beef burger with melted cheese, club sauce, lettuce, tomato and  
battered onion rings. 

Irish Angus Beef Pastrami Sandwich                                            22 
Gruyère cheese, watercress, cos leaves and our signature sauce.

Triple Toastie                         14
Toasted bread with cooked ham, and 3 cheeses:  mature cheddar, edam, emmental.  

Bruschetta                         16 
Stracciatella cheese, pistachio pesto, cherry tomato and confit artichoke.

Garlic and Rosemary Marinated Lamb Cutlets*     92                
Succulent lamb marinated in fresh herbs and olive oil.

Grilled Irish Angus Beef Sirloin*                      29  
250g. of premium Angus Irish beef cooked to your taste. 

Choice of sauce: Bearnaise   or Chimichurri 

Grilled Irish Angus Beef Fillet*                     29
200g. of premium Angus Irish beef cooked to your taste.

Choice of sauce: Bearnaise   or Chimichurri 

Misoyaki Baked Salmon               25
Marinated Salmon, jazmin rice green vegetable and avocado.

Free-range Chicken Souvlaki              21
Marinated chicken with grilled pita bread, tzatziki sauce, falafel, 
rocket leaves and cherry tomatoes. 

Grilled Seabass Lebanese Style*         24 
With muhammara sauce, green asparagus and baby potatoes.



Desserts

Allergens
According to Spanish laws, please note that our dishes may contain elements or trace 
elements of certain ingredients that we are obligated to identify as possible allergens. 
Our Maître will be pleased to provide you with detailed information regarding our menu 

allergens and  GLUTEN-FREE menu options.

�is establishment complies with the provisions of RD 1420/2006 regarding  
the Prevention of Parasitosis by Anisakis . 

List of Food Allergens 
Cereals
with Gluten

Eggs

Mustard

Celery

Lupins

Sulphites

Peanuts

Milk Fish

Sesame

Soy

Nuts

Molluscs

 Vegetarian dish.

Brownie            9
With white chocolate mousse, vanilla ice-cream and cookie crumble.

Pineapple Tataki    8
Roasted pineapple, crumble and coconut sorbet.

Caramel Cream           8
With vanilla Chantilly.

Artisanal ice cream selection.

I Love Ice-Cream!           7
Flavours: Pistachio, vanilla, strawberry, chocolate

TAKE AWAY SERVICE
Tel. +34 952 669 031

Apple Pie            9
With pistachio ice-cream.

Artisanal ice.

The champion cup for 4 people           24
Flavours: Pistachio, vanilla, strawberry, chocolate, brownie, crumble and red berries

Our Story
Our internationally-inspired menu combines the very best of our Andalusian heritage 

and our Irish influences as a member of FBD Hotels & Resorts. 
Our dishes were designed with you in mind, our valued welcomed guest, 

to complement your La Cala lifestyle. Buen Provecho!

All prices are in Euros and include the corresponding VAT.
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Los Platos Estrella de Nuestro Chef
Ensalada La Cala         18
Sandía, queso feta, pepino, tomates Cherry, arrúgala y  
aderezo de lima picante.  

Sandwich de Pastrami de Ternera Irlandesa Angus                 22
Queso Gruyere, berros hojas de lechuga con nuestra salsa especial.

Linguini Marinera                     21
Vieiras, gambones, mejillones, y salsa marinara.

Salmón al Horno Misoyaki                    24 
Marinado, espárragos verdes, arroz jazmín y aguacate.

Entrecot de Ternera Irlandesa Angus a la Parrilla*              29
250 g. de ternera irlandesa Angus de primera calidad, cocinada a su gusto.

Salsa a elegir: Bearnesa   o Chimichurri 

*Elección de una guarnición: patatas fritas, arroz, patatas baby asadas, ensalada mixta 
o verduras salteadas con aceite de oliva.

Ensaladas
Ensalada César Clásica         18 
Con pollo a la plancha, lechuga romana, virutas de parmesano, polvo de bacon,  
picatostes y salsa César.

Para Compartir
Patatas Bravas           12 
Con salsa de tomate picante y alioli.

Gambas al Pil-Pil                       18
Gambas frescas salteadas con ajo, vino blanco, aceite de oliva y pimienta de cayena.

Alitas de Pollo Crujiente                       15
Salsa BBQ coreana y furikake crujiente.

Plato Delicatessen de 2 a 4 personas                    25 
Una selección de chorizo ibérico, salchichón, jamón ibérico, queso Marantona, payoyo,  
chutney de pimiento, aceitunas, uvas y pan tostado.

“La Tabla” Clubhouse de 6 a 8 personas                      115 
Patatas bravas, gambas al pil pil, alitas de pollo, bruschetta y plato de delicatessen. 

Ensalada La Cala          18 
Sandía, queso feta, pepino, tomates Cherry, arúgala y aderezo de limón picante. 

 

Ensalada de Ternera Thai         21 
Solomillo, pepino, zanahoria, tomate cherry, brote de soja, cacahuete y vinagreta thai.

Ensalada Burrata                       19 
Pesto de pistacho, aguacate, tomate cherry y rúcula.

Ensalada de Halloumi
         

19
Aguacate, pepino, tomate Cherry, canónigos y vinagreta de zumac.
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Pizzas
Corteza fina y al horno de piedra

Margarita                        15
Tomate, mozzarella y orégano.

Pizza Bianca                       19
Crema, pasta de trufa, espinacas baby, queso parmesano y champiñones.

Diavola                        17
Pepperoni, queso mozzarella, rúcula y pimiento de colores, cebolla.

Mediterránea                         17
Tomate, mozzarella, gambones, tomate cherry, rúcula y orégano.

Preziosa                        15
Tomate, mozzarella, jamón serrano, rúcula, parmesano y orégano.

Cuatro Estaciones                       15
Tomate, mozzarella, jamón, champiñones, alcachofas, aceitunas y orégano.

Caprese                        19
Tomate, queso stracciatella, albahaca fresca, tomates Cherry, aceitunas Kalamata y alcaparras.
 

*Todas las pizzas se pueden pedir sin gluten +3€.

Pasta
Pappardelle Alfredo         18
Pasta fresca con salsa cremosa de champiñones bolletus y parmesano.

Añadir pollo + 3€

Luinguini Marinara                      21
Vieiras, gambón, mejillones y salsa marinera.

Tagliatelle Primavera                      17
Pasta fresca salteada con espinacas, hojas de albahaca fresca, tomates secos, 
tomates cherry y parmesano.

Añadir pollo + 3€ 
Añadir gambas + 4€  

*Toda la pasta se puede pedir sin gluten +2€.

Menú Infantil

Pizza Margarita o Sándwich Mixto Triple o Pechuga de Pollo a la Parrilla y Patatas Fritas  

Dos  bolas de Helado Deliciosamente Suave
  

Precio: 16€ (incluye un refresco)        



Sandwiches
La Cala Sandwich Club                       18
Pan tostado, pechuga de pollo asada, bacon, queso, lechuga iceberg, tomate y mayonesa. 

Hamburguesa The Clubhouse (180g)                      19
Hamburguesa de ternera con queso fundido, salsa club, lechuga, tomate y aros de cebolla.

Sandwich de Pastrami de Ternera Irlandesa Angus      22 
Queso gruyère, berros, pepinillos con nuestra salsa especial.

Sandwich Mixto Triple          14
Pan tostado con jamón cocido y 3 quesos: cheddar curado, edam y emmental.

Bruschetta            16 
Con queso stracciatella, pesto de pistacho y alcachofa confitada.

Añadir Jamón serrano + 3€  
 
*Elija entre patatas fritas o ensalada mixta para accompañar su hamburguesa o sándwich.

Del Grill
Lubina a la parrilla estilo Libanes                       24 
Salsa Muhammara, espárragos verdes y papas baby.

Entrecot de Ternera Irlandesa Angus a la Parrilla                      29 
250 g. de ternera irlandesa Angus de primera calidad, cocinada a su gusto. 

Salsa a elegir: Bearnesa   o Chimichurri 

Pollo de Corral “Souvlaki”                         21
Pollo marinado, salsa tzatziki, falafel, hojas de arrúgala y
tomates Cherry, con pan de pita a la parrilla. 

    

Chuletas de Cordero Marinadas con Ajo y Romero*      29
Suculento cordero marinado con hierbas frescas y aceite de oliva.

Solomillo de Ternera Irlandesa Angus a la Parrilla*                  29
200g. de ternera irlandesa Angus de primera calidad, cocinada a su gusto.

Salsa a elegir: Bearnesa   o chimichurri

Salmón al Horno Misoyaki        25 
Marinado, espárragos verdes, arroz jazmín y aguacate.

*Elección de una guarnición: patatas fritas, arroz, patatas baby asadas, ensalada mixta
 o verduras salteadas con aceite de oliva.
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Postres

Brownie             9
Mousse de chocolate, helado de vainilla y crumble de galleta.

Crema de Caramelo              8
Flan de vainilla y caramelo con mousse de chocolate blanco.

Tataki de Piña      8
Piña asada, crumble acompañada de helado de coco.

Tarta de Manzana            9
Con helado de pistacho.

¡Me Encanta el Helado!                      7
Sabores: Pistacho, vainilla, fresa, chocolate 
Selección de helados artesanales.

Alérgenos
Por favor, tenga en cuenta que nuestros platos pueden contener ingredientes o trazas de 
ingredientes que la ley española nos obliga a identificar como alérgenos. Nuestro Maître 
estará encantado de proporcionarle información más detallada sobre los alérgenos que la 

carta pueda contener y/ o pedirle su comida SIN GLUTEN.

Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1420/2006 
relativo a la Prevención de la Parasitosis por Anisakis . 

Lista de Alérgenos 

Cereales
con Gluten

Huevos

Mostaza

Apio

Altramuces

Cacahuetes

Lácteos

Marisco

Pescado

Sésamo

Soja

Frutos Secos

Moluscos

 Plato Vegetariano.

SERVICIO DE COMIDA PARA LLEVAR
Tel. +34 952 669 031

La Copa del campeón para 4 personas                       24
Helado, brownies, galletas, nueces caramelizadas, fruta fresca nata montada

Nuestra Historia
Nuestro menú de inspiración internacional combina lo mejor de nuestra herencia 

andaluza e influencias irlandesas como miembro de FBD Hotels & Resorts. 
Los platos han sido diseñados pensando en usted, para complementar su estilo de vida 

en La Cala Resort. ¡Buen Provecho!

Todos los precios son en Euros e incluyen el IVA correspondiente.
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