Celebra la Navidad con tu equipo en un ambiente pensado
para compartir y disfrutar.

Elige entre diferentes opciones de menu o un buffet festivo,
y encuentra la propuesta que mejor se adapte a tu grupo para disfrutar
de la Navidad juntos, a vuestra manera.
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Menu 1 4727 €

Ensalada de Jamoén de Pato con langostinos, huevo de codorniz y vinagreta de citricos
Lingote de Ternera con puré de apionabo, zanahorias, chalotas glaseadas y salsa de Oporto

Terciopelo de Chocolate con crema de vainilla y fresas

Menu 2 52,73 €

Salmén Curado en Remolacha con brotes tiernos, nata agria y helado de pepino
Presa Ibérica de Bellota Glaseada con miel, puré de patata, puerros asados y salsa de Madeira

Milhojas de Crema y Nata con frutos rojos

Menu 3 5727 €

Crujiente de Queso de Cabra con cebolla caramelizada, salsa de pimientos del piquillo y pimenton
Solomillo de Ternera Angus con puré de chirivia, berros y salsa de pimienta verde

Flor de Yuzu y Mandarina con galletas sablé y coulis de mango

Menu Vegetariano 57,27 €

Berenjena Ahumada a Baja Temperatura con caldo dashi vegetal, aceite de alga wakame,
gel de limdn y aire de mar

Coliflor Lacada con Miso y Miel de Azahar con puré de boniato ahumado, kimchi templado
de col y sésamo negro

Coulant Deconstruido de Chocolate Blanco y Yuzu con crema de matcha, granizado de sake
y caramelo de miso

Coctel de Bienvenida Opcional Suplemento 20 €

30 minutos con tres canapés frios y tres calientes

Precios por persona. IVA no incluido.
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BUFFET ‘GRILL A LA TABLE’ 52,73 €

Entrantes

Cecina de Ledn con pan cristal y pulpa de tomate

Gravlax de Salmdn con manzana Granny y crema de rabano
Tomate RAF con cebolla roja

Rillettes de Pato y Foie Gras con pan tostado y encurtidos
Ensalada de Zanahoria Asada con hummus

Ensalada de Queso de Cabra Ahumado con alcachofas confitadas

Principales Guarniciones

Entrecot Verduras Tian

Chateaubriand Patatas Asadas

Chuletén Ribeye Ensalada verde con Alifio de la Casa

Lubina a la parrilla

Salmon a la parrilla

Postre

Seleccion Dulce del Chef

Servido en tablas y cuencos en el centro de la mesa para compartir
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