Nuestro Buffet de Nochebuena reune productos de temporada,
recetas de siempre y propuestas actuales para celebrar una de las
noches mas especiales del afilo. Una mesa para compartir, brindar
y dar la bienvenida a la Navidad.

UBICACION HORA PRECIO

La Terraza Desde las 19:30 h 130 € p.p.




Pierna de Cordero Asada
Con jugo de romero y ajo

Salmon al Horno

Pollo de Corral Asado
Con salsa de colmenillas

Patatas Asadas al Romero

Risotto Cremoso de Calabaza

Estofado de Buey al Vino Tinto

Selecciéon de Pescados Ahumados

Salmon - Trucha - Bacalao - Arenque
Acompafiado de blinis, creme fraiche,

alcaparras y cebolla morada

Langostinos, Aguacate
y Mango

Remolacha Asada, Naranja
Sanguina y Queso de Cabra

Salpicon de Mariscos

Verduras de Temporada

Arroz Pilaf
Con azafrany frutos secos

Gratén de Coliflor
Con trufa negra
y queso Comté

Almejas a la Marinera

Curry Suave de Verduras y Legumbres

Seleccion de Embutidos Ibéricos

Jamoén de bellota - Chorizo - Salchichon - Lomo
Acompafiado de pan de cristal y aceite

de oliva virgen extra

Tabulé de Quinoa

Pato Confitado, Endivias
y Frambuesa

Setas Silvestres Asadas



California

Atun Picante

Brie de Meaux
Francia - Pasta Blanda

Comté 18 Meses
Francia - Pasta Prensada

Roquefort
Francia - Queso Azul

Manchego Curado
Espafa - Pasta Prensada

Arbol de Navidad
Bola de Navidad

Bola Rocher de Nueces Pecan

Bola de Turron

Salmoén y Aguacate Vegano

Gambas en Tempura

Parmigiano Reggiano 24 Meses
Italia - Pasta Dura

Gorgonzola Dolce
Italia - Azul Cremoso

Gruyere
Suiza - Pasta Prensada

Acompainamientos
Pan de nuez, pan de higos, crackers, uvas frescas, higos

secos, membirillo, miel de trufa y nueces garrapifiadas

Bomba de Frutos Rojos
Finger Panna Cotta de Frambuesa

Tartaleta de Limoén con Merengue

BLANCO Raimat Chardonnay eco - Bodegas Raimat - D.O. Costers del Segre
TINTO Vifia Pomal, Selecciéon 106 - Bodegas Bilbainas - D.O Ca. Rioja
CAVA ARS Colecta Blanc de Blancs - Bodegas Codorniu



